ZESPOt SZKOLNO-PRZEDSZKOLNY
w Jarocinie
37-405 jarocin 116
NIP: 602-01-39-224 .
REGON: 38426155F Jarocin, 02 sierpnia 2024 r.

piecze¢ komorki organizacyjnej
OR.I11.0s.271.3.1.2024
Zapytanie ofertowe
Postepowanie prowadzone w oparciu o wewnetrzng procedure zamawiajacego

0 wartosci nieprzekraczajacej 130 000,00 zI

zg = Ustenng = dnia 11 wrzesnia 2019 v. preepiséw Pravva zaméwien publicznyeh

I. Zamawiajacy: ZESPOL SZKOLNO-PRZEDSZKOLNY W JAROCINIE
Adres do korespondencji: 37-405 Jarocin 159
tel. 15 8713141 . faks 15 8713138

Zaprasza do zlozenia ofert cenowych na:

»Zakup i dostawa wyposazenia do kuchni i stoléwki szkolnej w Publicznej Szkole
Podstawowej im. ks. Jana Twardowskiego w Zespole Szkolno-Przedszkolnym w Jarocinie,
Jjako realizacja zadania w ramach modulu 3 wieloletniego rzagdowego programu
HPosilek w szkole i w domu”.

II. Opis przedmiotu zamoéwienia
Specytika gtéwnych wymagan:

Zamawiajgcy zwraca si¢ z prosba o przedstawienie oferty cenowej na realizacje zadania
o]

w ramach modutu 3 wieloletniego rzadowego programu ,.Positek w szkole i w domu™ zgodnie
z nastgpujgca specyfikacja:

1. Rodzaj i ilos¢ sprzetu:

~ Lp. Nazwa urzadzenia szt
.1 | Piec konwekeyjno parowy 1
2 Trzon gazowy 4 palnikowy R
3 Szatkownica do warzyw 1
4 Kotleciarka elektryczna - 1
5 Szafka ze stali nierdzewnej 1 _
6  Mikser elektryczny/blender 1
7 Szafa chlodnicza 1 .
| Szafa mroznicza 1 |

O o0

~ Pojemnik ze stali nierdzewne;j 10
0 | Regal magazynowy 800x500x1800 mm 1
11 Szafa magazynowa 800x600x1800 mm | 1
12 | Stéf ze zlewem 2-komorowym : 1
13 Garnek z pokrywka 25.7L. 1

2. Szczegdlowy opis przedmiotu zamoéwienia stanowi zalgcznik nr 1 do niniejszego
zapytania ofertowego.



3. W ramach realizacji zadania Wykonawca musi zapewni¢ we wlasnym zakresie dostawe
sprzetu wskazanego w Szczegdtowym Opisie Przedmiotu Zaméwienia, stanowigcego
zalgeznik nr 1 do niniejszego zapytania ofertowego, we wskazane przez Zamawiajgcego
miejsce (szkota) oraz montaz 1 instalacj¢ dostarczonego sprzetu.

Wzér umowy stanowi zatgcznik nr 2 do niniejszego zapytania ofertowego.

Wykonawca zwigzany jest oferta 30 dni.

Bieg terminu zwigzania z oferta rozpoczyna si¢ wraz z uptywem skladania ofert.

Termin wykonania zamdwienia: 60 dni od dnia zozenia zamowienia.

Nowne

I11. Dokumenty, jakie Wykonawca powinien zalaczy¢ do oferty:

1. Zamawiajacy wymaga, aby kazda oferta zawierala minimum nastepujgce dokumenty:

1) wypelniony i podpisany przez Wykonawce formularz cenowo-ofertowy — wg zalgczonego
wzoru formularza ofertowego -zatacznik nr 2 do Regulaminu udzielania zamowien
publicznych.
2) Aktualny odpis z wlasciwego rejestru lub z centralne] ewidencji i informacji
o dzialalnosci gospodarczej, jezeli odrgbne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub
ewidencji.

3) Posiada wiedze i do$wiadczenie pozwalajace na realizacje zamodwienia zgodnie

z wymogami okreslonymi w zapytaniu ofertowym tj. wykaze, iz w ciagu ostatnich trzech lat,

a jezeli okres prowadzonej dzialalnoscei jest krotszy to w tym okresie, Wykonawca wykonal

przynajmniej jedna dostawe wyposazenia dla profesjonalnej gastronomii obejmujgcej swym
zakresem m.in. dostawe pieca konwekcyjno parowego, trzonu gazowego o wartoSci nie
mniejszej niz 100 000 ztotych.

4) Serwis gwarancyjny Wykonawca s$wiadczyl bedzie zgodnie z ISO 9001:2015, ISO
14001:2015 — dotaczyé dokumenty potwierdzajgce spetnienie niniejszego warunku.

5) Oferowany piec konwekeyjno parowy posiada czterogwiazdkowa certyfikacje ergonomii
i uzywalnosci Instytutu Ergocert — dolaczy¢ potwierdzenie spelnienia niniejszego
warunku.

6) Zaakceptowany wzor umowy — zalgcznik nr 2 do zapytania ofertowego.

2. Warunki udziatu w zapytaniu ofertowym:
Oferte moze ztozy¢ Wykonawca, ktory:
1) Wykona przedmiot zamdéwienia w terminie.
2) Rozliczy si¢ z Zamawiajacym na podstawie faktury VAT.
3) Jest w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie zamowienia zgodnie
z wymogami okreslonymi w zapytaniu ofertowym.

Zamawiajacy nie przewiduje procedury uzupetniania przedmiotowych srodkow dowodowych.

3. Postepowanie prowadzone jest w jezyku polskim.

IV. Informacje o sposobie porozumiewania si¢ Zamawiajacego z Wykonawcami oraz
przekazywania oSwiadczen i dokumentow.

Wszelkie o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiajacy 1 Wykonawcy
mogg przekazywac pisemnie, za pomoca faksu lub droga elektroniczng.



V. Osoby po stronie Zamawiajacego uprawnione do porozumiewania si¢ z Wykonawcami
1. Osobami uprawnionymi do kontaktowania si¢ z Wykonawcami i udzielania wyjasnien
dotyczacych postepowania sg:
a) Anna Momot. tel. 158733164, email:zsplwgminajarocin.pl- wskazane
b) Sandra Stepien. tel. 158733118, email: smika@gminajarocin.pl

2. Wykonawca moze zwrdci¢ si¢ do Zamawiajacego o wyjasnienie istotnych warunkow
udzielenia zaméwienia w godzinach pracy urzedu tj.: 7.00-15.00, we wtorki: 8.00-16.00.

VI. Miejsce skladania ofert

Oferte cenowa nalezy:

- zlozy¢ w siedzibie Zamawiajgcego w_terminie do dnia 09 sierpnia 2024 r.. godz. 12.00:
Urzad Gminy w Jarocinie, 37-405 Jarocin 159, pok. Nr 5 (sekretariat), w zamknietej kopercie
z dopiskiem: ,,Zakup i dostawa wyposazenia do kuchni i stoléwki szkolnej w Publicznej Szkole
Podstawowej im. ks. Jana Twardowskiego w Zespole Szkolno-Przedszkolnym w Jarocinie,
jako realizacja zadania w ramach modulu 3 wieloletniego rzadowego programu ,,Posilek
w szkole i w domu” NIE OTWIERAC PRZED godz. 12.00 w dniu 09 sierpnia 2024 r.”

Iub
- przesta¢ drogg elektroniczna adres e-mail: poczta@gminajarocin.pl
w terminie do dnia 09 sierpnia 2024 r. . codz. 12.00

VII. Opis sposobu obliczania ceny

1. Na zalgczonym formularzu cenowo-ofertowym, nalezy przedstawi¢ cene ofertowa brutto
za wykonanie / udzielenie przedmiotu zamodwienia.

o

Wartos¢ cenowg nalezy poda¢ w ztotych polskich cyfra — z doktadnoscig do dwdch miejsc po
przecinku oraz stownie.

(']

Cena powinna zawiera¢ wszelkie koszty zwigzane z wykonaniem przedmiotu zamowienia.

4. Wszelkie rozliczenia pomigdzy Zamawiajacym a Wykonawcg odbywa¢é sie bedg w zlotych
polskich.

VIIIL. Informacje o formalnosciach

1. Niezwlocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty, Zamawiajgcy zawiadomi wszystkich
Wykonawcow, ktérzy ubiegali si¢ o udzielenie zamo6wienia o wyniku postepowanie pisemnie
lub droga elektroniczna.

2. Zamawiajagcy zawrze umowe z wybranym Wykonawceg po przekazaniu zawiadomienia

o wyborze Wykonawcy, ale nie pézniej niz w terminie zwigzania oferta.

Jezeli Wykonawca, ktérego oferta zostala wybrana uchyli si¢ od zawarcia umowy,

Zamawiajagcy wybierze kolejng oferte najkorzystniejszg sposrod zlozonych ofert, bez

przeprowadzania ich ponownej oceny.

(oS

4. Do prowadzonego postgpowania nie przystuguja Wykonawcom $rodki ochrony prawnej
okreslone w przepisach Ustawy Prawo zamdwien publicznych tj. odwotanie, skarga.

5. Ninigjsze postgpowania prowadzone jest na zasadach opartych na wewnetrznych
uregulowaniach organizacyjnych Zamawiajacego. Nie majg w tym przypadku zastosowania
przepisy Ustawy Prawo zamdwien publicznych.



IX. Klauzula informacyjna o przetwarzaniu danych osobowych.

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)2016/679
z dnia 27 kwietnia 2016 roku w sprawie ochrony 0sob fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem
danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (Dz.U.UE.L.206.119.1) zwanej przepisami RODO, informuje, iz:

1) Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Gmina Jarocin majgcy siedzibe przy
w 37-405 Jarocin 159 reprezentowana przez Wojta Gminy Jarocin.

2) Z Inspektorem Ochrony Danych Urzgdu Gminy Jarocin mozna si¢ skontaktowaé w sprawie
ochrony swoich danych osobowych poprzez email:

3) Pani/Pana dane osobowe bedg przetwarzane zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa
w celu realizacji ustawowych zadan gminy oraz przepisoéw prawa i nie beda udostgpniane innym
podmiotom niz upowaznione na podstawie przepisOw prawa.

4) Podstawa prawng przetwarzania Pani/Pana danych jest realizacja przez Gming obowigzkow
dotyczacych ustaw: Prawo zaméwien publicznych Aj. Dz. U. z 2018 r., poz. 1986 z péz.zm./,
przepisow ustawy z dnia 21 sierpnia 997r. o ochronie zwierzat (Dz. U. z 2017r. poz. 1840
z pozi.zm.), przepisow ustawy z dnia 13.09.1996 r. o utrzymaniu czystosci i porzagdku w gminach
(Dz. U z 2018 r. poz. 1454 z pézn. zm. ), przepisow ustawy z dnia 11.03.2004 1. o ochronie
zdrowia zwierzat oraz zwalczaniu chordb zakaznych zwierzat (Dz. U.2018, poz. 1967 ze zm.),

5) W zwiazku z przetwarzaniem danych w celach o ktérych mowa w pkt 3 odbiorcami Pani/Pana
danych osobowych mogg by¢:

a) organy wiladzy publicznej oraz podmioty wykonujace zadania publiczne lub dzialajgce na
zlecenie organdéw wladzy publicznej, w zakresie 1 w celach, ktére wynikaja z przepisow
powszechnie obowiazujacego prawa;

b) obsluga prawna

¢) inne podmioty, ktére na podstawie stosownych uméw podpisanych z Gming Jarocin
przetwarzajg dane osobowe dla ktorych Administratorem jest Gmina Jarocin.

6. W zwiazku z przetwarzaniem Pani/Pana danych osobowych przystuguja Pani/Panu
nastepujace uprawnienia:

a) prawo dostepu do danych osobowych, w tym prawo do uzyskania kopii tych danych;
b) prawo do zgdania sprostowania (poprawiania) danych osobowych — w przypadku gdy dane
sa nieprawidtowe lub niekompletne;

¢) prawo do zgdania usunigcia/ograniczenia przetwarzania danych osobowych ;
d) prawo wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania danych osobowych.

7. W przypadku powziecia informacji o niezgodnym z prawem przetwarzaniu w Gminie
Jarocin Pani/ Pana danych osobowych, przystuguje prawo wniesienia skargi do organu
nadzorczego wlasciwego w sprawach ochrony danych osobowych.

8. Podanie przez Pani/Pana danych osobowych Gminie Jarocin ma charakter dobrowolny,
jednak ich podanie jest niezbedne do przeprowadzenia przedmiotowego postgpowania.

9. Pani/Pana dane beda przechowywane przez okres niezbgdny do przeprowadzenia
i zakonczenia postepowania administracyjnego, a nastepnie przez czas wynikajacy z przepisow
ustawy o narodowym =zasobie archiwalnym i archiwach oraz wewnetrznych przepisow
dotyczacych archiwizowania dokumentow.

10. Pani/Pana dane moga by¢ przetwarzane w sposOb zautomatyzowany i nie bedg
profilowane.

11. Szczegolowe informacje w zakresie zasad przetwarzania danych osobowych przez



Administratora znajduja si¢ na stronie internetowej http://www.jarocin.uc.pl/ w zakladce

Przetwarzanie danych osobowych.

Zataczniki:
1. Szczegolowy opis przedmiotu zamdwienia

2. Formularz ofertowo-cenowy

|93}

Projektowane postanowienia umowy

ZATWIERDZIL:

Z up. WOJTA GMINY
Cllomet”
mgr Anna Momot
Dyrettoy
....Bespaln Bzkons Urzedeakelnege - oo ee
(data. podpis i pieczeé ﬂoéxf*m}éiﬂ:qiqcej postepowanie)



Zatacznik nr 1 do zapytania ofertowego

Szczegolowy Opis Przedmiotu Zamdwienia

Piec konwekeyjno parowy

Uchwyt w ksztalcie skrzydta o ergonomicznym projekceie oraz otwieranie bez uzycia rak za pomoca tokcia,
co ulatwia manewrowanie pojemnikami (projekt zarejestrowany w Europejskiej Organizacji Patentowe;j -
EPO).

Podwojne drzwi z termo-szkfa z konstrukcja otwartej ramy, dla zapewnienia chtodnej zewngtrznej plyty
drzwiowej. Wewnetrzna szyba na zawiasach, fatwa w demontazu, dla zapewnienia tatwego czyszczenia.
Bezszwowa higieniczna komora wewnetrzna z wszystkimi zaokraglonymi narozami dla fatwego
czyszczenia.

Konstrukcja w catodci ze stali nierdzewnej 304 AISI.

Przedni dostep do panelu sterowania dla tatwej obstugi serwisowej.

IPX 5 - certyfikacja ochrony przeciw bryzgowe;j.

Dostawa z prowadnicami do pojemnikow GN 1/1, rozstaw 67 mm.

Wymiary zewnetrzne 867 x 775 x 808 (Sx G x W)

Moc nie mnigj niz 11,1 kW, zasilanie 400 V, 3+ N

Pojemnos¢ 6 pojemnikow GN 1/1, lub 12 pojemnikéw GN 1/2.

Urzadzenie catkowicie wyprodukowane z AISI304

Funkcja gotowania na parze bez wytwornicy pary w celu dodawania i zatrzymywania wilgoci
Sterowanie - ekran cyfrowym

Port USB

Sonda rdzenia (mozliwos¢ fabrycznej zmiany do sondy szesciopunktowe))

Fabrycznie wbudowany, kompletny system mycia komory

S cyklow mycia komory pieca, mozliwos¢ uzywania $rodkéw cieklych, pelnych albo
enzymatycznych.

Zintegrowana funkcja odkamieniania bojlera podczas cykiu mycia

Mozliwosé programowanial 00 programéow w 4 krokach

5 predkosci wentylatora (od 300 do 1500 obrotéw / min.)

Zakresy temperatur gotowania od 25° C do 300° C

Cykl konwekceyjny (25 — 300 °C),

Cykl gotowania w parze (25 — 130 °C)

Cykl! konwekeyjno-parowy (25 — 250 °C)

Specjalne tryby gotowania: gotowanie =z obnizona mocg, Eco-delta, gotowanie
niskotemperaturowe, program regeneracje

Mozliwos¢ podtaczenia i oprogramowania w systemu optymalizacji zuzycia energii

IPX5

Urzadzenie posiada certyfikat i oznakowanie CE

Projekt skoncentrowany na czlowieku, z czterogwiazdkowa certyfikacja ergonomii i uzywalnosci
instytutu ERGOCERT — potwierdzenie dolgczy¢ do oferty

Trzon gazowy 4 palnikowy

Wymiary zewnetrzne 800 x 730 x 850 (S x G x W)

Moc catkowita gazowa nie mniej niz 22 kW

Moc zainstalowana clektryczna nie mniej niz 6 kW

Podtaczenia pod gaz ziemny G20 w standardzie, mozliwos¢ podtgczenia pod inny rodzaj gazu w
tym LPG (dysze zamienne w komplecie)

Urzadzenie wykonczone catkowicie z AISI 304 stali nierdzewnej

Plyta gorna tloczona z jednej sztuki blachy o grubosci 1,5 mm

Pokretla regulacyjne wyprodukowane ze stali

Moc kazdego palnika min. 5,5 kW, $rednica 60 mm

Pilot startujacy do kazdego palnika



Palniki korzystajace - technologii .Flower Flame™ umozliwiaja dostosowanie plomienia do
réznych rozmiardw patelni

Zabezpieczenie przeciwwyptywowe kazdego palnika chroni przed przypadkowym zgaszeniem
plomienia.

Podpory garnkéw z zeliwa nadaja sie do zmywania w zmywarce.

Szatkownica do warzyw

Odpowiedni do kuchni ala carte 100-400 posilkow. oraz do 800 positkow w cateringu.

W zakres dostawy wchodza: wszystkie nadstawki do szatkowania warzyw ze stali nierdzewnej z
podajnikiem do diugich warzyw z wbudowana dzwignia i duzym okraglym podajnikiem o przekroju 213
cny,

Szatkownica do warzyw do krojenia plasterkow. rozdrabniania w widrki i stupkéw. krojenia w kostke i do
frytek.

Ergonomiczna konstrukeja dla uzytkownikéw prawo- i leworgcznych, praca od frontu dla ograniczenia
powierzchni roboczej dookota maszyny.

Wszystkie czes$ci w kontakcie z zywnoscia mozna zdemontowac bez uzycia narzedzi.

Podajnik ze stali nierdzewnej . dZzwignia i komora tnaca ze stali nierdzewnej nadaja sie do mycia w
Zmywarce.

Latwe wyjmowanie podajnika do czyszczenia.

Podstawa pochylona pod katem 20° dla zapewnienia fatwego zatadunku i roztadunku.

Wysoka strefa wytadunku pozwala na uzyci do rozladunku pojemnikow do wysokosei 20 cm.

Dostepny kompletny i szeroki wybér tarcz do krojenia i rozdrabniania, oraz kratek do kostki i frytek.
Funkcja pulsacyjna dla precyzyinego ciecia.

System bezpieczenstwa magnetycznego i hamulec silnika. Zapobiega pracy maszyny, gdy dzwignia
popychacza odchyli si¢ lub jest otwarta.

Automatyczne ponowne uruchomienie maszyny przy powrocie dzwigni popychacza do pozycji robocze;.
Model z praca ciggla

Wszystkie tarcze sg wykonane ze stali nierdzewnej i nadaja sie do mycia w zmywarce.

System wentylacyjny silnika do prostego uzytkowania w trudnych warunkach.

Wzmocniona podstawa i n6zki gwarantuja mozliwos¢ przesuwania urzadzenia po blacie roboczym.
Popychacz do dlugich warzyw

Moc zainstalowana nie mniej niz 500 W, urzadzenie wersji jedno fazowej albo trzy fazowe;.

| predkos¢ - 340 obrotow na min.

Konstrukcja kompaktowa do przenoszenia urzadzenia.

Zestaw 7 tarcz do szatkownicy: plastry 2 mm, 5 mm, 10 mm, wiorki 2 mm i 7 mm, kostka 2 szt 10x10 mm.

Kotleciarka elektryczna

Napiecie 230V.

Szafka ze stali nierdzewnej

Material wykonania stal nierdzewna.

Mikser elektryczny/blender

Wymiary zewnetrzne 138 x 120 x 865 (S x G x W)

Moc elektryczna nie mniej niz 0,45 kW, zasilanie 230 V, 1+ N

Zmienna predkos¢ od 2000 do 9000 obrotéw na min.

Dlugos¢ ramienia 553 mm.

calkowita waga maksymalnie 3,5 kg

Uzycie do mieszania w garnkach o pojemnosci do 120 litrow,

Ramie, n6Z do mieszania i naped wewnetrzny mozna szybko rozmontowa¢ bez uzycia narz¢dzia i mozna je
zmywaé w zmywarce.

Ergonomiczny ksztatt raczki, urzadzenie rusza tylko w przypadku, kiedy obsluga trzyma raczke obiema
rekami.

Szybki system bagnetowy do wymiany ramienia na trzepaczke

Urzadzenie posiada certyfikat i oznakowanie CE

Wszystkie czeséci plastykowe BPA Free



Szafa chlodnicza

catkowite zuzycie pradu: 713 kWh/rok

klasa klimatyczna: 5

EEI indeks: 49,67

pojemnosé netto: 503 litrow

zuzycie pradu na litr magazynowania maksymalnie 1,42 kWh/rok/ 1 litr

czynnik chtodniczy: R290

Wymiary zewnetrzne 710 x 835 x 2050 (Sx G x W)

Moc nie mniej niz 0,2 kW, zasilanie 230 V, 1+ N

Zakres temperatur od -2° C do +10° C.

Urzadzenie do wykorzystywania w temperaturze otoczenia do +40° C przy relatywnej wilgotnosci
40 %

Ekran cyfrowy z wys$wietlaniem temperatury i przyciskami do wyboru parametréw, HACCP
alarmy, kontrola i diagnostyka pracy urzadzenia i warunkéw w Srodku.

Rewersyjne pelne drzwi.

Zamek drzwi.

Podgrzewana ramka drzwi chroni tworzeniem skroplin.

Wykoniczenie zewngtrzne i wewnetrzne szafy ze stali nierdzewnej AISI430

Whnetrze szafy wyprodukowane tloczeniem z zaokraglonymi katami utatwiajacymi czyszezenie.
Izolacja $cian 75 mm z pianki poliuretanowej z ekologicznym gazem cyklopentan (CFC i HCFC
Free)

Izolacja skraplacza 60 mm z pianki poliuretanowej z ekologicznym gazem cyklopentan (CFC i
HCFC Free).

Wymuszony system chlodniczy z wentylatorem, prowadzony przez kanaliki powietrzne z tylu do
przodu po catej wysokosci szafy.

Czynnik chlodniczy R290.

Automatyczne odmrazanie z automatycznym odparowywaniem kondensatu.

4 nierdzewne prowadnice na pdtki GN 2/1 wyprodukowane z Rilsan plastyku w komplecie.
Urzadzenie posiada certyfikat i oznakowanie CE

Szafa mroznicza

e catkowite zuzycie pradu: 2869 kWh/rok

e klasa klimatyczna: 5

e EEI indeks: 72,62

e pojemnos¢ netto: 503 litrow

e zuzycie pradu na litr magazynowania: 5,7 kWh/rok/ 1 litr

e czynnik chtodniczy: R290

e  Wymiary zewnetrzne 710 x 835 x 2050 (Sx G x W)

e Moc nie mniej niz 0,2 kW, zasilanie 230 V, I+ N

e  Zakres temperatur od -15° C do -22° C.

o Urzadzenie do wykorzystywania w temperaturze otoczenia do +40° C przy relatywnej
wilgotnosei 40 %

e Ekran cyfrowy z wys$wietlaniem temperatury i przyciskami do wyboru parametrow, HACCP
alarmy, kontrola i diagnostyka pracy urzadzenia i warunkow w srodku.

¢ Rewersyjne petne drzwi.

e Zamek drzwi.

e Podgrzewana ramka drzwi chroni przed tworzeniu skroplin.

e Wykonczenie zewnetrzne i wewnetrzne szafy ze stali nierdzewnej AISI430

e Whetrze szafy wyprodukowane tloczeniem z zaokraglonymi katami ulatwiajacymi

czyszezenie.

e Izolacja $cian 75 mm z pianki poliuretanowej z ekologicznym gazem cyklopentan (CFC i
HCFC Free)

e Izolacja skraplacza 60 mm z pianki poliuretanowej z ekologicznym gazem cyklopentan (CFC i
HCFC Free).



e Wymuszony system chlodniczy z wentylatorem, prowadzony przez kanaliki powietrzne z tylu
do przodu po calej wysokosci szafy.

e Czynnik chlodniczy R290.

* Automatyczne odmrazanie z automatycznym odparowywaniem kondensatu.

* 4 nierdzewne prowadnice na potki GN 2/1 wyprodukowane z Rilsan plastiku w komplecie.

e Urzadzenie powinno posiada¢ certyfikat i oznakowanie CE

Pojemnik ze stali nierdzewnej
e  Material wykonania stal nierdzewna.

Regal magazynowy 800x500x1800mm
¢ Materiat wykonania stal nierdzewna.

e Wymiar §00x500x1800mm.

Szafa magazynowa 800x600x1800mm
e  Materiat wykonania stal nierdzewna.

e Wymiar 800x600x1800mm.

Stol ze zlewem 2-komorowym
¢ Material wykonania stal nierdzewna.

e Wymiar 1800x600x850mm.
e Zlew 2-komorowy, lewy
e Drzwi suwane.

Garnek z pokrywka 25.7L
e Pojemnos¢ nie mniejsza niz 25.7L.
e  Material wykonania stal nierdzewna.






